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      2011 年，我们家族来到圣埃米利永投身葡萄种植事业 400周年
（1610-2010）之际，我们决定借此机会纪念： 
 
- Nelly GURCHY  女士，是她在 1882年建立了拉若姿酒庄，以及她的孙
女 

- Andrée GURCHY女士，MESLIN先生的太太，她后来掌管了酒庄，付出
巨大努力和心血然后把酒庄传给了她的子女们。 
 
        如果没有她，拉若姿酒庄就不会存在，且一直延续到今天。 
        拉若姿女士拉若姿女士拉若姿女士拉若姿女士特级圣埃米利永葡萄酒是向这两位女士致敬，第一个酿造

年份是 2009年。 
 
        这款葡萄酒和拉若姿堡红葡萄酒的酿造方法一样。部分酒罐培酒，部
分一年橡木桶培酒。 
 
        这款酒源自拉若姿酒庄的葡萄园和风土条件，葡萄园面积 27公顷，环
绕城堡铺展开。 
        拉若姿女士红葡萄酒香气纯粹清新，口感和谐美妙。陈年潜力：八年
左右。 

技术经理 : Guy Meslin 
技术经理 : Olivier Lesur 

 
 
庄主庄主庄主庄主 : A.Meslin女士及其子女女士及其子女女士及其子女女士及其子女 

 

法定产区 : 特级圣埃米利永 
位置 : 距圣埃米利永村 1.5公里的坡地底部 

土壤 : 粘土层上的硅质土壤 
葡萄品种 : 70% 美乐, 30% 品丽珠 

手工采摘葡萄 
不锈钢和混凝土酒罐 

一年橡木桶培酒和酒罐培酒 
培酒时间 : 16 个月 
平均年产量 : 15 000 瓶 
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